生产车间管理制度


一、概述

    车间是影响产品质量的重要条件，本公司建立满足生产要求的车间，进行正常维护，确保其处于完好状态。
二、职责

2.1 生产部负责生产设施和工作场所的管理。

2.2 生产部负责生产设施和工作场所的维护。

三、制度要求

3.1 食品生产工艺、人流、物流走向合理。

3.2 公司房有足够的空间，以利于设备、物料的贮存与运输、卫生清理、人员通行。

3.3 车间应清洁明亮，建立防尘、防鼠、防蝇设施，严格防止鼠、蝇及其他害虫的侵入和隐匿。

3.4 生产车间建立洗手、消毒、更衣设施。

3.5 生产过程中使用的或产生的各种有有害物质应当合理置放与处置。

3.6 车间地面应用无毒、防滑的硬质材料铺设，无裂缝，排水状态良好，墙壁一般应当使用浅色无毒材料覆涂，房顶应无灰尘。

3.7 生产车间的温度、湿度、空气洁净度应满足生产要求


3.8 生产工艺布局要合理，各工序要前后衔接，减少迂回往返，避免交叉污染。

